
 

十和田・六戸学校給食センター  施設配置図 

 



※　調理機器の名称は、平面図に記載の番号を基に「調理機器等一覧表」をご参照ください。
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No. 名　　　　称 数量 単位 設置場所

1 蒸気回転釜 10 台

2 真空冷却機 2 台

3 フードスライサー 4 台

4 サイノメ切機 3 台

5 野菜調理機（合成調理機） 1 台

6 高速度ミキサー 2 台

7 包丁殺菌庫 3 台

8 冷凍庫 1 台

9 移動台 15 台

10 サラダミキサー 1 台

11 手動缶切り機 3 台

12 自動食器洗浄機 2 台

13 自動食缶洗浄機 1 台

14 食缶洗浄機 1 台

15 コンテナー洗浄機 1 台

16 立体浸漬漕 1 台

17 食器浸湿槽 1 台

18 台車 61 台

19 高圧洗浄機 2 台

20 連続揚物機 2 台

21 フライバット消毒保管庫 3 台

22 揚げ物機械食用油ろ過機 1 台

23 プレハブ冷凍庫 1 台

24 プレハブ冷蔵庫 1 台

25 三槽シンク 3 台

26 ローラーコンペア 3 台

27 コンテナー 54 台

28 移動カート 39 台

29 冷凍冷蔵庫 2 台

30 台秤 1 台

31 球根皮むき機 2 台 検収室

32 ボイラー 2 機 ボイラー室

※１　学校給食センターの主な機器、設備等を記載したものです。

※２　機器等の設置位置は、対象の施設平面図をご参照ください。
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十和田湖畔学校給食センター  施設平面図 
  

※ 調理機器の名称は、平面図に記載の番号を基に「調理機器等一覧表」をご参照ください。 
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No. 名　　　　称 数量 単位 設置場所

1 ガス炊飯器 1 台

2 洗米機 1 台

3 ガスコンロ（１口） 1 台

4 ガステーブル（２口） 1 台

5 冷蔵庫 1 台

6 牛乳保管用冷蔵庫 1 台

7 熱風殺菌保管庫 1 台

8 殺菌保管庫 1 台

9 まな板・包丁殺菌庫 1 台

10 ボイラー（ガス） 1 機

11 移動カート　 2 台

12 棚ラック 1 台

13 シンク 7 台

14 冷凍庫 2 台

15 冷凍冷蔵庫 1 台

16 台車（２段） 1 台

17 シンク 3 台

※１　学校給食センターの主な機器、設備等を記載したものです。

※２　機器等の設置位置は、対象の施設平面図をご参照ください。
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